


Tagliere tipico di montagna

Buffet di verdure

Un primo piatto a scelta tra quelli proposti

Un secondo piatto a scelta tra quelli proposti

Un dessert a scelta tra quelli proposti

PRIMI PIATTI
RISOTTO MANTECATO AL TALEGGIO
ed erbette di montagna  (3,7,8,10)

CASONCELLI DI CARNE
al burro, salvia e pancetta croccante * (1,3,7) 

SPATZLE AGLI SPINACI
con fonduta di formaggio e speck * (1,3,7)

ZUPPA DI LEGUMI E CEREALI
con bruschette * (1,8)

DESSERT
TIRAMISÙ HOMEMADE (1,3,7)

MACEDONIA DI FRUTTA
e mantecato alla crema * (1,3,7) 

TORTA DI MELE
con crema inglese * (1,3,7)

CROSTATA ALLA NUTELLA
con panna montata * (1,3,7,13)

SECONDI PIATTI
LOMBATA DI MAIALNO 70°
al Curtefranca con polenta alla griglia  (10)

CARNE SALATA
rucola, scaglie di Grana e funghi all’olio  * (3,7) 

UOVA AL TEGAMINO
patate, fontina e pancetta croccante (3,7)

FARAONA RIPIENA DI FUNGHI
con flan di patate e formaggio * (1,7)

MENÙ

TAGLIERE TIPICO DI MONTAGNA
con salumi e formaggi locali,
accompagnati da focaccia  * (1,7)

PIZZOCCHERI VALTELLINESI
tradizionali  * (1,7)

GOULASH TRADIZIONALE 
con polenta e verdure  * (1,10)

LA MONTAGNA

PINSE
MARGHERITA 2.0
Pinsa croccante artigianale, mozzarella fiordilatte,
salsa di pomodoro San Marzano bio, basilico  * (1,6,7)

SPICY
Pinsa croccante artigianale, mozzarella fiordilatte, 
salsa di pomodoro San Marzano bio, salame piccante * (1,67)

CROSTINO
Pinsa croccante artigianale, mozzarella fiordilatte, prosciutto cotto, origano  * (1,6,7)

PINSA BLEIS
Pinsa croccante artigianale, mozzarella fiordilatte, taleggio e speck  * (1,6,7)

ACQUA MICROFILTRATA
naturale o gassata

ACQUA MINERALE IN BOTTIGLIA
naturale o gassata

BIBITE IN LATTINA

BIRRA IN BOTTIGLIA

BIRRA ALLA SPINA MEDIA

VINI AL CALICE
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