
Dulcis in fundo
Dessert

MENU

Sant’Antonio
Cascina



SPECIALITÀ LOCALI

Moscato giallo - Cantina Bergamasca
con biscotti di mais spinato della Valsaviore * (1,3,7,10)
Local Moscato wine with traditional corn cookies from Valsaviore

Gelato alla stracciatella * (7)
Stracciatella ice cream

ALLERGENI

1.Glutine/Gluten
2.Crostacei/Shellfish
3.Uova/Eggs
4.Pesce/Fish

5.Arachidi/Peanuts
6.Soia/Soy
7.Latte e prodotti a base di 
latte/Milk and dairy
8.Sedano/Celery
9.Senape/Mustard

10.Solfiti/Sulphites
11.Sesamo/Sesame seeds
12.Lupini/Lupines
13.Frutta a guscio/Nuts
14.Molluschi/Molluscs

Nella preparazione e nel servizio prestiamo la massima attenzione a prevenire contaminazioni da 
allergeni, tuttavia alcune pietanze potrebbero contenere tracce di allergeni non previsti. Se soffri di 
allergie o intolleranze alimentari ti preghiamo di informare il personale./ I prodotti contrassegnati da un 
asterisco potrebbero essere surgelati all’origine
We take great care in preparation and service to prevent allergen contamination; however, some dishes may 
contain traces of unintended allergens. Should you have any food allergies or intolerances, please inform the staff./ 
Items marked with an asterisk may be frozen at origin.

9€

6€

DESSERT

Tiramisù homemade * (1,3,6,7)
Homemade tiramisu

Panna cotta con fragole fresche * (7)
Panna cotta with fresh strawberries

Crostata di marmellata fatta in casa con crema al mascarpone (1,3,7)
Homemade jam tart with mascarpone cheese sauce

Tagliata di ananas fresco
Fresh pineapple

PER CONCLUDERE

Caffè con biscotteria - Coffee with pastries

Grappa - Amari

2€

5,50€

#DISCOVERLOCAL
Il gelato alla stracciatella viene inventato nel 1961 a Bergamo dal ristoratore 

Enrico Panattoni. Appassionato di pasticceria, dopo vari esperimenti, realizzò 
un gelato particolare: crema bianca con, all’interno, dei pezzi irregolari di 

cioccolato fondente.
In 1961, in Bergamo, restaurateur Enrico Panattoni invented stracciatella gelato. A 
pastry enthusiast, he created a unique gelato with a white cream base and irregular 

pieces of dark chocolate, which has since become one of Italy's favorite flavors.

6€

7€

7€

7€


